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Miinchner Kiinstlerhaus

Konferenzen — Seminare - Tagungen — Hochzeiten — Geburtstage
Konzerte - Vortrage — Ausstellungen

Catering: Kiinstlerhaus Gastronomie GmbH
Herzlich willkommen im Minchner Kiinstlerhaus heiBen Sie
die Mitarbeiter des Veranstaltungsburos:

Bruno Bertsch, Silke Haas, Jana Heidtmann, P. Paul Roche
Auszubildender: Onur Ozcan

Leitung: Prasidentin Maja Grassinger

Anfahrt

PKW

Bitte folgen Sie der Ausschilderung in Richtung Stadtzentrum/Karlsplatz (Stachus).
Parkmaoglichkeiten in nachster Nahe:

Vinci Park Garage im Oberpollinger, Zufahrt Gber MaxburgstraBe, durchgehend
geodffnet; kostenguinstige Ausfahrtickets kdnnen im Veranstaltungsbiiro nach
vorheriger Anfrage erworben werden.

Offentliche Verkehrsmittel

Vom Hauptbahnhof aus mit allen S-Bahnen oder mit den U-Bahnen 4 und 5
bis zur Haltestelle Karlsplatz (Stachus). Mit der Tram Linie 19 bis Haltestelle
Lenbachplatz.

Flugzeug
Vom Flughafen direkt mit den S-Bahnen 1 und 8 bis zur Haltestelle Karlsplatz
(Stachus)



Schwanthalerstr.

|

Miinchner Kiinstlerhaus

Lenbachplatz 8
80333 Munchen
Tel: +49 (0)89-599184 -0
Fax: +49 (0)89 - 5991 84 - 10
E-Mail: info@kuenstlerhaus-muc.de

Internet: www.kuenstlerhaus-muc.de



Das Munchner Kiinstlerhaus

Wir Uber uns

.Das Haus soll allen Kunstlern Minchens ein Sammelplatz sein, ein Mittelpunkt fir
Frohsinn, Rat und ernste Tat”, hiel es in der Urkunde, die bei der Grundsteinlegung des
Munchner Kinstlerhauses 1893 verlesen und anschlieBend eingemauert wurde. Entstanden
war die Idee dieses Hauses aus dem Kreis der Kinstlergesellschaft ALLOTRIA, in der sich
berihmte Maler, Bildhauer, Musiker und bedeutende Vertreter der Minchener Gesellschaft
zusammengefunden hatten. Als Prinzregent Luitpold von Bayern 1900 das Miinchner
Kinstlerhaus einweihte, war der Hauptgedanke seiner Griindervater verwirklicht: ein
Treffpunkt der Kiinstler mit der Gesellschaft.

Im Geist des Historismus baute Gabriel von Seidl ein Neorenaissance-Gebaude, das als
Zentrum der Geselligkeit zu einem zeitgeschichtlichen Denkmal fiur die Jahrhundertwende
wurde. Das GroBburgertum, die Familien der Brauer und neue Industrielle feierten mit den
geadelten Kiinstlern dieser Zeit. Unter ihnen Franz von Lenbach, Fritz August Kaulbach und
Franz von Stuck, die als Initiatoren und geistige Urheber vieler groBer Feste galten.

Im 2. Weltkrieg schwer zerstort, wurde das Haus vom Minchner Kunstlerhaus-Verein
wieder aufgebaut. Prof. Dr. Erwin Schleich war der Architekt und als das Miinchner
Kinstlerhaus 1961 durch Herzog Albrecht von Bayern wiederer6ffnet wurde, versprach
man sich einen Neuanfang im Glanz der Tradition. Wirtschaftliche Probleme aus der
Baufinanzierung hatten die Prasenz des Hauses im kulturellen Leben Minchens jedoch
zeitweise eingeschrankt. Zwar war das Haus Tagungsort vieler Kongresse, z. B. der Film-
und Medientage, doch musste sich die Grindungsidee des Minchner Kinstlerhauses den
jeweiligen Gegebenheiten unterordnen.

Seit der Generalsanierung 1998 werden Vvielfaltige Schritte unternommen, eine
ausgewogene Synthese aus der Grindungsidee einerseits und wirtschaftlicher
Verantwortung und Nutzung andererseits zu erzeugen. Hierbei stehen die Vermietung des
Milnchner Kunstlerhauses fiir Tagungen, Kongresse und Familienfeiern genauso im
Blickfeld wie das facettenreiche hauseigene Kulturprogramm. Mit der Umwandlung der
Tragerschaft in eine Stiftung haben Maja und Peter Grassinger in ihrer Prasidentschaft der
Idee des Hauses wieder eine starkere Aussage gegeben. Zahlreiche neue Verbindungen
und Initiativen sind lebendige Gegenwart und lassen das Munchner Kinstlerhaus in eine
hoffnungsvolle Zukunft blicken.



Alle Preise verstehen sich INKLUSIVE 19% Mehrwertsteuer und sind ab 01.01.2010 gdltig.

RAUMMIETEN - BEREITSTELLUNGSKOSTEN

Raum m? Preis halbtags Preis ganztags
08:00 — 15:00 Uhr 08:00 — 24:00 Uhr
17:00 - 24:00 Uhr
Festsaal (ohne Bihne / Galerie) 247 € 1.700,- € 2.600,-
Festsaal (mit Bihne / Galerie) 418 € 1.980,- € 2.760,-
Millerzimmer 101 € 510,- € 780,-
Lenbachzimmer 73 € 420,- € 640,-
Seidlzimmer 53 € 340,- € 520,-
Miller- & Lenbach- & € 1.200,- € 1.900,-
Seidlzimmer
Club Raum 1 91 € 480,- € 680,-
Club Raum 2 48 € 210 - € 320 -
Club Raum 3 55 € 310 - € 510 -
Club Rdume 1 & 3 146 € 740, - € 1.180,-
Clubl&2a&3 194 € 890, - € 1.400,-
Gesamthaus (FS, MZ, SZ, LBZ, € 3.870,- € 5.700,-
Club & Foyers)

In den Bereitstellungskosten sind Bestuhlung, Reinigung (vor und nach der Veranstaltung)
sowie die Grundbeleuchtung inbegriffen. Fir weitere Vereinbarungen gelten umseitige
Preise:



Zusatzkosten

Stundenmehraufwand von 24:00 Uhr — 02:00 Uhr € 65,- (pro Stunde)

Stundenmehraufwand ab 02:00 Uhr bis max. 05:00 Uhr € 240,- (pro Stunde)
Bewachte Garderobe € 24,- (Pers./Stunde)
Toilettendame € 24,- (Pers./Stunde)

Hausmeister (nur mit Voranmeldung! Fur Auf- oder Abbauarbeiten) € 26,- (pro Stunde)

Aufwendungen unsererseits vor oder wahrend einer Veranstaltung,
die in der Bereitstellungspauschale nicht inbegriffen sind € 26,- (pro Stunde)

Sonderreinigung aufgrund starker Verschmutzung seitens
des Veranstalters € 26,- (pro Stunde)

Technische Betreuung wahrend einer Veranstaltung
durch qualifiziertes Personal ab € 38,- (pro Stunde)

Besondere  Konferenztechnik wie Beamer, Ruckprojektion, Ansteckmikrofone,
Simultananlagen, spezielle technische Betreuung vermitteln wir IThnen Uber zuverlassige
Ateliers, bzw. Uber unser Tonstudio im Hause. Bitte fordern Sie die Hilfsmittel rechtzeitig an
um Engpasse zu vermeiden.

Richtlinien fiir Ausstellungen

Die fir den Auf- und Abbau der Ausstellungsgegenstande und sonstigen Einrichtungen
bendtigten Tage gelten als zahlungspflichtige Ausstellungstage. Ausstellungsgegenstande,
die nachts im Ausstellungsraum bleiben, missen vom Veranstalter versichert sein. Fur alle
Beschadigungen oder grobe Verschmutzungen der Raume, des Mobiliars, der technischen
Gegenstande sowie die Entsorgung von Sondermiill ist der Mieter haftbar.

Um Beschadigungen der Wande, Turen und Vertafelungen zu vermeiden, ist die
Anbringung von Dekorationsmaterial, Aufbauten und sonstigen Gegenstanden nur mit
schriftlicher Zustimmung des Miinchner Kunstlerhauses gestattet.

Das Minchner Kinstlerhaus wird in seinen Raumlichkeiten exklusiv von der Miinchner
Kiinstlerhaus Gastronomie GmbH bewirtschaftet. Gerne leiten wir Ihre Anfrage weiter. Eine
erste MenUl- und Getrankeauswahl finden Sie unter ,Essen und Trinken”.
www.kuenstlerhaus-gastronomie.de

Gerne sind wir lhnen bei der Auswahl Ihrer Tischdekoration und aufwendigeren
Dekorationen behilflich. Bei speziellen Anfragen berat Sie unsere Floristin Rita Roth von der
Firma Deko Roth. www.deko-roth.de

Wenn lhre Veranstaltung gefilmt werden soll, dirfen wir Ihnen die Ridiger Lorenz
Filmproduktion empfehlen. www.ruediger-lorenz-filmproduktion.de



PREISLISTE - TECHNIK

Preise pro Tag /
Einheit
Fligel: Steinway B (nur im Festsaal) ohne Stimmung € 400, -
Fligel: Blithner (nur im Millerzimmer) ohne Stimmung € 250, -
Klavier: Yamaha ohne Stimmung €100, -

Stimmung flr Steinway B, Blithner oder Klavier (durch das Haus beauftragter

Stimmer) €105,
Tonanlage € 40.-
Tonanlage inklusive 1 kabelgebundenes Mikrophon € 55,-
Mikrophon (kabelgebunden)

(Festsaal 16 Anschlisse / Clubetage 4 Anschliisse / Millerzimmer 4 Anschlisse / €20, -
Seidlzimmer 1 Anschluss)

Mikrophon (schnurlos) €50.-
(1 x Festsaal, 1 x Millerzimmer, 1 x Clubraum 1) '
DI-Box (zum AnschlieBen eines Laptop o. &. an die Tonanlage €10,
Beamer 6.000 Ansi-Lumen (inklusive Leinwand, Auf- und Abbau) Clubraume, € 370,-
Millerzimmer. Im Festsaal zuzuglich Leinwand nach Anwendungsfall.

Beleuchtungsrampe im Festsaal (stufenlos dimmbar) €40,-
Scheinwerfer im Festsaal €20
(8 Scheinwerfer auf der Bihne / 5 auf der Galerie /stufenlos dimmbar) a
Mobiler Hochscheinwerfer (Stufenlinsenscheinwerfer Major 1000 Watt), €35
(inklusive Auf- und Abbau) '
CD-Player im Festsaal (inkl. Tonanlage) € 50,-
CD-Player im Millerzimmer und Clubraum 1 (inklusive Tonanlage) € 30,-
Overheadprojektor 3 Stuick: Lisegang Trainer DeLuxe 400 Typ 640 Medium 1636 € 35,-
Diaprojektor: Leica Pradovit p300 ir; Rollei Rolleivision 66 dual, mit €35
Reserveschienen 3
DVD-Player oder Video (VHS) mit Monitor 80cm (Fernsehturm/Hohe 160cm) € 80,-
Laserpointer €5,-
TelefonanschluB (analog) in jedem Raum verfligbar €0,30
Laptop mit Microsoft Office 2010 € 50,-
DSL-Leitung (ca. 6.000 kb/s) € 15,-
W-Lan (Reichweite abhangig vom Aufstellungsort) € 20,-
Telefax pro Seite €1,-




Kopie schwarz/weil3 oder farbig

€020/

€ 0,30
Lexmark Interpret S405 All-in-one (drucken, Scannen, kopieren, faxen) zzgl. Verb.
Einh. €40
Flipchart (mit Papier und Stiften) €22,-
Rednerpult (3 Stick mit je 1 Podest erhaltlich / 2 davon mit Licht) € 16,-
Projektionstisch
(2 Stiick / Hohe 107cm, 2 Stiick hohenverstellbar mit Auflage fiir Beamer und €5,-
Laptop)
Leinwand groB
(300cm x 600 cm / im Festsaal auf der Bihne verankert) €60-
Leinwand mittel
(400cm x 300cm im Millerzimmer fest verankert) €50,-
(400cm x 300cm in Clubraum 1 fest verankert)
Leinwand mittel, frei stehend
(400cm x 300cm) € 145, -
Fir Ruck- und Auf- Projektion geeignet, in allen Raumen ab 60m? aufstellbar
Leinwand klein
(200 cm x 200 cm bzw. 196 cm x 196 cm / in allen Raumlichkeiten aufstellbar) €20-
Podest 1x2m
(6 mit Holzbelag in 40cm Hohe / 6 mit Linoleumbelag in 40cm und oder 50cm
Hohe) €26~
(inkl. Auf- & Abbau)
Pinnwand
(100cm x 140cm, ca. 25 Stiick verfligbar / teilweise nur verbunden stehend) €10,-
(120cm x 150cm) 1 Stiick verfigbar
Starkstromanschlisse
Clubetage (mit Einschrankung) 2 x 16A
Innenhof 1x16A, 1x32A Pro
Seidlzimmer 1x32A AnschluB
Festsaal / Blihne 1x16A,1x32A,1x63A € 35,-
Festsaal / Galerie 2 x 32A
Keller 1x32A
Tragbare Stromverteiler 32A mit 20m Kabel
(mehrere vorhanden) 2 x 16A, 5 Schukosteckdosen € 20,-

(teilweise einzelgesicherte Steckdosen)

Flr eigens vom Veranstalter mitgebrachte Scheinwerfer erheben wir eine Pro Stiick
Strompauschale €5,-
Tragbare Rampe fir die Eingangstreppe des Hauses (Auf- und Abbau) € 26,-
Entsorgungsgebihr pro m? €52,-

Preise glltig ab 01.03.2011
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Rundbestuhlung
max. 230 Personen

Vortragsbestuhlung
max. 334 Personen

Konferenzbestuhlung
max. 192 Personen



FESTSAAL GALERIE

Restaurantbestuhlung
max. 46 Personen
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max. 70 Personen
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Rundbestuhlung
max. 50 Personen

Vortragsbestuhlung
max. 57 Personen

Konferenzbestuhlung
max. 33 Personen



MILLERZIMMER

Rundbestuhlung
max. 70 Personen
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Vortragsbestuhlung
max. 96 Personen
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Konferenzbestuhlung
max. 55 Personen
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Bitte an das Veranstaltungsbiiro
Nr.: +49 (0)89 59 91 84 - 10 faxen

Veranstaltungsanfrage

Firmenname:

Ansprechpartner:

Telefon: Fax:

Stralle: PLZ/Ort:

£-Mail:

Veranstalitungstag:

Art der Veranstaltung:

Beginn: Ende:

Personenzahl: Bestuhlung des Raumes:

bevorzugter Raum/Riume:

bendtigte Technik:

[] Overhead- oder Diaprojektor [[] pinnwinde [] Beamer
{_] Flipchart (mit Papier und versch. farbigen Stiften) [1 Mikrofone [ ] w-Lan
[ 1 Rednerpult mit/ohne Mikrofon [ ] Leinwand Aufpro / Riickpro

[ sonstige technische Leistungen:

Der Raum soll ausgestattet sein mit...?

[ ]Podium/Bihne [ Tvorstandstisch fiir ____ Pers. ] Registrierungstisch
] Blumendekoration

[} sonstiges:
[ ] Garderobe mit Service

Von der Kiinstlerhaus Gastronomie GmbH wuinschen wir...?

[ ]Tagungsgetréanke 7] welcome-Coffee-Buffet [} Kaffeepausen
[ ] gesetztes Mittagessen [] Fingerfood
[ ]Buffet [ 1 Meni

Weitere Anforderungen:

] sitte tibersenden Sie mir ein unverbindliches Angebot mit Optionsbestatigung

Natiirlich stehen wir lhnen fiir weitere Auskiinfte und zur genaueren Abstimmung gerne
auch telefonisch unter +49 {0)89 59 91 84 - 0 zur Verfiigung.



Allgemeine Veranstaltungsbedingungen

Die nachstehende Ziff. I. der Allgemeinen Veranstaltungsbedingungen gilt fiir die Uberlassung von Bankettraumen der Miinchner Kiinstlerhaus-Stiftung, Lenbachplatz 8,
80333 Miinchen (im folgenden Kiinstlerhaus) zur Durchfiihrung von Veranstaltungen an den Auftraggeber (im folgenden Veranstalter).

Die nachstehende Ziff. II. der Allgemeinen Veranstaltungsbedingungen gilt fiir das Catering der Kiinstlerhaus Catering GmbH.

Die nachstehende Ziff. III. gilt sowohl fiir das Kiinstlerhaus wie auch fiir Kiinstlerhaus Catering GmbH.

Entgegenstehende Bedingungen des Veranstalters finden keine Anwendung. Vertragspartner sind der Veranstalter und das Kiinstlerhaus bzw. die Firma Kiinstlerhaus

Catering GmbH
I. Kiinstlerhaus
1. Untervermietung:

II.

1.

Die Uberlassung der vom Veranstalter angemieteten Réume, sonstigen Flichen oder Gegenstinde an Dritte ist nicht gestattet. Sie ist nur mit einer vorherigen
schriftlichen Zustimmung des Kiinstlerhauses zuldssig.

Teilnehmerzahl:

Sollte sich ergeben, dass die im Mietvertrag angegebene Teilnehmeranzahl tiberschritten wird und gleichzeitig die Maximalbelegung fiir die angemieteten Raume
tiberschritten wird, ist das Kiinstlerhaus berechtigt, die Veranstaltung in einen entsprechend groferen Raum zu verlegen, wobei dann der fiir diesen Raum
tiblicherweise vom Kiinstlerhaus als Miete angesetzte Preis zugrunde zu legen ist.

Haftung des Veranstalters:

Der Veranstalter haftet fiir Verluste oder Beschiddigungen, die durch seine Mitarbeiter, sonstige Hilfskréfte sowie Veranstaltungsteilnehmer verursacht worden sind,
sowie fiir von ihm selbst verursachte Verluste oder Beschiddigungen. Auf Verlangen des Kiinstlerhauses hat der Veranstalter den Abschluss einer geeigneten
Haftpflichtversicherung nachzuweisen.

Um Beschéddigungen der Winde zu vermeiden, ist die Anbringung von Dekorationsmaterial oder sonstigen Gegenstdnden nur mit schriftlicher Zustimmung des
Kiinstlerhauses gestattet. Der Veranstalter tibernimmt die Gewihr dafiir, dass insbesondere Dekorationsmaterial den feuerpolizeilichen Anforderungen entspricht.
Offentlich-rechtliche Genehmigungen:

Dem Veranstalter ist bekannt, dass das Kiinstlerhaus unter Denkmalschutz steht. Der Veranstalter stellt sicher, dass die Denkmal- und Brandschutzvorschriften be-
achtet werden und etwa notwendig werdende Genehmigungen durch ihn eingeholt werden.

Dem Veranstalter ist des Weiteren bekannt, dass Musikveranstaltungen GEMA-pflichtig sind. Die notwendige Anmeldung obliegt dem Veranstalter. Sollte

aufgrund einer entsprechenden Gemeindeverordnung fiir das Kiinstlerhaus eine Sperrzeit bestehen, so ist diese in jedem Fall zu beachten. Die Veranstaltung ist so zu
bemessen, dass Auf- und Abbauzeiten aulerhalb der Sperrzeit liegen. Falls eine Sperrstundenverkiirzung notwendig wird, hat der Veranstalter die entsprechende Ge-
nehmigung einzuholen. Auch ansonsten wird der Veranstalter fiir alle fiir seine Veranstaltung notwendigen Genehmigungen sorgen.

Kiindigung:

Erfolgt eine Veroffentlichung oder Werbung in Zeitungsanzeigen ohne Zustimmung und werden dadurch wesentliche Interessen des Kiinstlerhauses beeintrichtigt, so
hat das Kiinstlerhaus das Recht, die Veranstaltung abzusagen. Das Kiinstlerhaus ist des weiteren berechtigt, das Vertragsverhiltnis zu beenden, wenn die
Veranstaltung den Ruf oder die Sicherheit des Hauses gefihrdet, ferner im Fall hoherer Gewalt oder bei Vorliegen eines sonstigen wichtigen Grundes. In diesem Fall
gilt Ziff. I. 4. dieser Allgemeinen Veranstaltungsbedingungen.

Stornierung:

Eine Stornierung ist nach Vertragsabschlufl nicht mehr moglich.

Kiinstlerhaus Catering GmbH

Teilnehmeranzahl:

Abweichungen der Teilnehmeranzahl nach unten gegeniiber der als endgiiltig gemeldeten Zahl werden bis maximal 3 % beriicksichtigt und der Abrechnung zugrunde
gelegt. Eine dariiber hinausgehende Abweichung nach unten wird nicht beriicksichtigt und geht zu Lasten des Veranstalters. Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl
nach oben wird der Abrechnung die effektive Teilnehmerzahl zugrunde gelegt. Uberschreitungen bis maximal 10 % bediirfen keiner vorherigen Absprache, weiterge-
hende Uberschreitungen sind vom Veranstalter spétestens am Tag vor der Veranstaltung schriftlich mitzuteilen.

Stornierung:

Kann eine Veranstaltung nicht durchgefiihrt werden, ohne dass Kiinstlerhaus Catering GmbH dies zu verantworten hat, so reduziert sich der Veranstaltungspreis wie
folgt:

Bei Stornierungen, die bis spitestens sieben Tage vor der Veranstaltung ausgesprochen werden, wird der vereinbarte Preis in Hohe von 66 % fillig. Bei Stornierungen,
die spiter als eine Woche vor der Veranstaltung erfolgen, ist der vereinbarte Preis in vollem Umfang zur Zahlung fillig. Dem Veranstalter bleibt es vorbehalten,
nachzuweisen, dass ein Schaden entweder gar nicht oder in geringerer Hohe entstanden ist.

Reklamationen:

Reklamationen hinsichtlich der Leistungen seitens Kiinstlerhaus Catering GmbH sind nur am Veranstaltungstag zulissig, da eine Uberpriifung zu einem spiteren
Zeitpunkt nicht mehr moglich ist.

Eine Versorgung mit Speisen und Getréinken durch den Veranstalter selbst oder durch seine Giste ist ausgeschlossen.

Kiinstlerhaus und Kiinstlerhaus Catering GmbH

Preise und Zahlungsbedingungen:

Die Mietpreise verstehen sich brutto, inkl. der jeweils gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Uberschreitet der Zeitraum zwischen Vertragsabschluss und der Durchfiihrung der Veranstaltung vier Monate, so behilt sich das Kiinstlerhaus und Kiinstlerhaus
Catering GmbH das Recht vor, Preisinderungen vorzunehmen, soweit seit Vertragsabschluss der ortsiibliche Mietpreis oder die Lohnkosten angestiegen sind.
Ubersteigt die Preiserhohung 5 % des urspriinglich vereinbarten Preises, hat der Veranstalter das Recht, sich vom Vertrag zu 16sen.

Die Rechnungen des Kiinstlerhauses und Kiinstlerhaus Catering GmbH sind binnen 3 Tagen ab Rechnungsdatum zu bezahlen.

Kiinstlerhaus und Kiinstlerhaus Catering GmbH sind berechtigt, 66 % des Mietpreises bzw. der Rechnungssumme fiir Speisen und Getrinke als Anzahlung zu
verlangen.

Haftung:

Haftung fiir eingebrachte Sachen:

Fiir Wertsachen, Bargeld, Musikinstrumente oder sonstige wertvolle Gegenstinde iibernimmt das Kiinstlerhaus und Kiinstlerhaus Catering GmbH grundsitzlich keine
Haftung. Es besteht auch grundsitzlich keine Moglichkeit, solche Gegenstidnde in Verwahrung zu nehmen.

Im iibrigen gilt die Haftungsbeschrinkung gemif vorstehender Klausel auch fiir sonstige eingebrachte Sachen.

Sofern in diesen Allgemeinen Veranstaltungsbedingungen ein Ausschluss oder eine Begrenzung der Haftung des Kiinstlerhauses und Kiinstlerhaus Catering GmbH,
ihrer gesetzlichen Vertreter oder Erfiillungsgehilfen fiir Schidden enthalten ist, gilt dieser Ausschluss oder die Begrenzung nicht fiir eine Haftung fiir Schidden aus der
Verletzung des Lebens, des Korpers oder der Gesundheit.

Die Haftung des Kiinstlerhauses und Kiinstlerhaus Catering GmbH aus der Verletzung vertraglicher Pflichten sowie die deliktische Haftung sind auf Vorsatz und
grobe Fahrladssigkeit beschrinkt. Fiir leichte Fahrldssigkeit haften das Kiinstlerhaus und Kiinstlerhaus Catering GmbH nur bei der Verletzung vertragswesentlicher
Pflichten.

In jedem Fall beschrinkt sich die Haftung auf den vorhersehbaren vertragstypischen Schaden.

Im Fall der Nichterfiillung, der nicht rechtzeitigen Erfiillung oder der mangelhaften Erfiillung der dem Kiinstlerhauses oder Kiinstlerhaus Catering GmbH obliegenden
Leistungen kann dieses nur dann auf Schadensersatz statt der Leistung in Anspruch genommen werden, wenn dem Kiinstlerhaus oder Kiinstlerhaus Catering GmbH
erfolglos eine angemessene Frist zur Nacherfiillung gesetzt wurde.

Sonstiges:

Nebenabreden, Anderungen oder Erginzungen des Vertrages bediirfen der Schriftform. Erfiillungsort fiir die Leistungserbringung ist der Sitz des Kiinstlerhauses.
Gleiches gilt fiir den Erfiillungsort fiir Zahlungen des Veranstalters. Auf das Vertragsverhiltnis ist das Recht der Bundesrepublik Deutschland anzuwenden. Sollten
einzelne oder mehrere Bestimmungen ganz oder teilweise unwirksam sein oder werden, so wird hiervon die Giiltigkeit der iibrigen Bestimmungen nicht beriihrt. Glei-
ches gilt im Falle einer Regelungsliicke.

Miinchner Kiinstlerhaus-Stiftung — Kiinstlerhaus Catering GmbH Miinchen, den 29.04.2011

Minchner Kiinstlerhaus-Stiftung- Lenbachplatz 8 - 80333 Minchen
info@kuenstlerhaus-muc.de - www.kuenstlerhaus-muc.de
Postbank Miinchen - Kto. 32 97 806 - BLZ 700 100 80
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Kiinstlerhaus Gastronomie

Gerne beraten wir Sie bei Threr Speisen- und Getrinkeauswahl und erstellen speziell fiir Thre
Veranstaltung ein individuelles Angebot.

Dabei legen wir groBen Wert auf Saisonalitdt und Nachhaltigkeit der Produkte, um Thnen Qualitat
in Geschmack und Frische zu garantieren.

Thre Speisenzusammenstellung stimmen wir daher gerne auf die jeweilige Jahreszeit ab.

Ein Team aus renommierten Kochen, erfahrenen Gastronomen und einem geschulten
Servicepersonal tragen dazu bei, dass Thre Veranstaltung zu einem Erfolg wird.

Unser Bankettteam steht Thnen montags bis freitags von 10:00 bis 19:00 Uhr oder nach
Vereinbarung zur Verfiigung.

Wir freuen uns auf Ihren Anruf!

Nora Petolillo
Verkaufsleitung

Tel: 089-45 20 59 5- 15

bankett@kuenstlerhaus-gastronomie.de

Nikolas Arsow
Veranstaltungsleitung

Tel: 089-452059 - 12

bankett@kuenstlerhaus-gastronomie.de

Kinstlerhaus Gastronomie GmbH
Lenbachplatz 8

80333 Miinchen

Tel: 089-452059-0
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Konferenzpauschalen

Ganztagspauschale

Gerne bieten wir Thnen unsere ganztigige Konferenzpauschale an.

Diese beinhaltet folgende Leistungen:

« Konferenzgetrinke: Softgetranke, Kaffee und Tee
» 2 Kaffeepausen mit Geback nach Wahl

¢ Lunchbuffet

» Softgetrianke zum Essen

09:00 — 18:00 Uhr

Preis je Person: 65,00 €

Halbtagspauschale
Alternativ konnen Sie unsere Halbtagspauschale buchen.
Diese beinhaltet folgende Leistungen:
« Konferenzgetrinke: Softgetranke, Kaffee und Tee
« Kaffeepause mit Gebiack nach Wahl
*  Lunchbuffet
* Softgetranke zum Essen
08:00 — 13:00 Uhr oder 13:00 - 18:00 Uhr

Preis je Person: 49,00 €
Preis ohne Lunchbuffet: 20,00 €

Alle Preise fiir die Pauschalen verstehen sich inklusive MwSt. und Personalkosten
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Kaffeepausen

SiB
Kuchenvariation
SiiBe Teilchen
Friichte der Saison

Herzhaft
Butterbrezen
Sandwiches
Friichte der Saison

Gemischt
SiiBe Teilchen
Butterbrezen

Sandwiches
Friichte der Saison

Preis je Zusammenstellung: 7,00 €

Friihstiick

Business Friihstiick
Croissants
Marmelade, Butter, Honig
SiiBe Teilchen
Reichhaltige Brotauswahl
Natur- und Fruchtjoghurt
Wurst- und Késeauswahl
Orangensaft

Kaffee und Tee

Preis: 15,50 €

Kiinstlerhaus Brunch
Croissants
Marmelade, Butter, Honig
Siifie Teilchen
Reichhaltige Brotauswahl
Natur- und Fruchtjoghurt
Hausgebeizter Wildlachs mit Honig-Dill Sauce
Quiche Lorraine nach Art des Hauses ,vegetarisch’
Vitello Tonnato
Gebeizte Lachsforelle auf Apfel-Meerrettichsalat
Wurst- und Kisevariation

Preis: 32,00 €

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und zzgl. Personalkosten
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Snacks

(0] TSI F2 1 a6 AT (o) s VTR 3,00 €
Pastrami SANAWICH..........coiiiiiiicee et et e e b e e e et ba e e ba e e eabae s 3,50 €
Italian Sandwich (Rucola, Schinken, TOMAtEN).........ccooovvvuiiiiiiiiieirieeeeee e eeeeaaereee e e 4,00 €
Chicken SAnNAWICK. .......cccviieiiiiciieeie ettt ettt e vt eeae e treeereeeaseeeneeeeareenaneens 3,50 €
Ciabatta mit Tomate, MOZzarella, PEST0........couovueiiiiiiiiiiiieeeee ettt e e ceeavraeee e e eennes 3,00 €
Gebratenes Gemiise SANAWICKH..........oiiiiiiiiiiieceeeee e e et 3,00 €
COISSANT . ueieiieeeeiirieeeeeeeeerteeeeeeeetrreeeeeeeetsaseeeeeeeessssaseseeeeesssassaesesesssssaeseesenssssssseesesensrsreeaees 1,90 €
BULLETDIEZE. ....cceeeeeeeeeeeeeee ettt ettt et e st e et e e ae e abe e sae e saaesssaessseesasaaenseasnsseanseas 1,90 €
Hausgemachter Kuchen, STHCK........ccceieiiiriiiiiiieeie ittt ee e e veeese e esvae s aeesaneas 250 €
Friichte der SaiSOm, POITION. ........cioviiiiiieieeeieeeeeeee e ettt e eereecetreeseeaeeeenseaeeeenseeeeeessneesenseneeenes 3,50 €

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und zzgl. Personalkosten
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Lunchbuffets

Lunchbuffet I

Auswahl an Blatt- und Rohkostsalaten

FRXK*

Tomatencremesuppe mit Basilikum - Croutons

KK K%K

Supréme vom Maishdhnchen in Aromaten gebraten
auf Kartoffel-Mousseline, Ofenkarotten & Krauterjus

Ricotta-Ravioli mit Pilzsauce

FRXX*

Bayerisch Creme

29,50 €

Lunchbuffet IT

Quiche Lorraine nach Art des Hauses ,vegetarisch’

FRXX*

Kokos-Curryschaum Suppe mit Garnelen

FRXX*

Penne mit gebratenen Gemiise und Karpern

Lammriicken an Zwiebelconfit mit Pistazienpolenta

KK K%K

Gebrannte Zitronentarte

33,50 €

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und zzgl. Personalkosten
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Lunchbuffet ITI

Karotten-Ingwersuppe

*¥¥*

Lachstranche auf Pinienkernspinat mit Tagliatelle und Safranschaum
Sanft geschmorte Rottaler Rinderschulter mit Blaukraut, Serviettenknédel und Rotweinsauce

Farfalle Gemiise & Pinienkernen

*X¥%

Tiramisu von Himbeeren

35,00 €

Lunchbuffet IV

Auswahl an Blatt- und Rohkostsalaten

*X¥

Roastbeef mit Thymiankartoffeln in Rotweinsauce und Gemiisevariation
Zander auf Rahmkraut und Salzkartoffeln

Gemiiselasagne

*¥¥%

Zweierlei Mousse von der Valrhona Schokolade

37,00 €

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und zzgl. Personalkosten
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Canapés

Von Weide und Farm

Parmaschinken mit Parmesan

Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Tartare

Zarter Tafelspitz vom Kalb mit Thunfisch und Kapern
Geriducherte Entenbrust auf Chicorée mit Senf

Boeuf Tartare mit Wachtelspiegelei und Kaviar
Génseleber-Parfait mit Beerenauslese-Gelée

3,60 € pro Stiick

Aus Fluss und Meer

Geriuchertes Allgauer Forellenfilet auf Apfel und Meerrettich
Matjestartar mit Radieserl, Limone und Schnittlauch
Hausgebeizter Wildlachs auf Honig-Dill-Senfsauce
Marinierte Cocktailshrimps auf Wakame-Algen mit Sesam
Salpicons vom Schwertfisch mit Ingwer und Amalfizitrone

3,30 pro Stiick

Von Ziege, Schaf, Kuh und Biiffel
Ziegenfrischkase mit Taggiasca-Oliven

Schafskise mit Mango-Chutney

Blauschimmelkise mit Feigensenf & Walniissen
Biiffelmozzarella mit San Marzano-Tomatenkompott

3,30 € pro Stiick

Aus dem Garten

Salat von Karotten mit Estragon und Walniissen
Tomatensalat mit Oliven und Pinienkernen
Auberginenkaviar mit altem Balsamico

Gurkensauerrahm mit Dill
2,90 € pro Stiick

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und zzgl. Personalkosten
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Flying Buffet

Samtliche Speisen werden direkt von unserem Servicepersonal auf kleinen Tellern, Loffeln oder
Glasern portioniert angeboten. Das Flying Buffet eignet sich hervorragend fiir Stehempfiange und

Partys.

Kalt

Weifle Tomatenmousse

Tafelspitzsiilze mit Kiirbiskernol und Meerrettich

Hausgerducherte Entenbrust mit buntem Linsensalat und Gartenkrautern

4,00 € pro Portion

Oktopus und mediterranes Gemiise, Safranaioli

Roh marinierter Wildlachswiirfel auf Bulgursalat mit Zitronengras
Taschenkrebs-Tartar mit Wasabi-Tobiko, Orange und Schnittlauch
5,00 € pro Portion

Suppen
Karotten-Ingwersiippchen
Cappuccino von Riucherfischen
Tomatencremesiippchen
Spargelcremesiippchen (saisonal)
Kiirbiscremesiippchen (saisonal)

3,00 pro Portion

Warm

Vegetarische Lauch-Quiche mit pikanter Tomatensauce
Kleiner Zwiebelkuchen mit Sauerrahm

Ricottaravioli mit Tomatenfondue

Penne mit Basilikumpesto

Kartoffelgnocchi mit Steinpilzen (saisonal)

4,30 € pro Portion

Gegrillte Lammkoteletts vom Gutshof Polting auf Bohnen-Tomatencassoulet
Tranche vom rosa Kalbsriicken auf cremiger Rosmarinpolenta

Konfierter weiBer Heilbutt auf Kartoffelpiiree mit Taggiasca-Oliven
Gegrillter Scampispiefl mit Sauce Rouille

Saltimbocca von der Rotbarbe auf Artischockenragout

6,50 € pro Portion

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und zzgl. Personalkosten
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Meniiempfehlungen

Bei unseren Empfehlungen handelt es sich um Meniibeispiele unseres Kiichenchefs. Gerne
stimmen wir diese nach Thren Wiinschen und entsprechend der jeweiligen Jahreszeit ab.

Menii I

Gegrillte Riesengarnelen mit buntem Rucolasalat,
altem Balsamico und Muscovado-Vanille Bisque

Supréme vom Poltinger Maishdhnchen in Aromaten gebraten
auf Krautermousseline, Ofenkarotten & Portweinjus

Tiramisu von Himbeeren mit Mocca-Eiscréme

33,50 pro Person

Menii IT

Feldfrischer Gartensalat mit Kartoffeldressing
Krautercréutons & Speckkrusteln

Gegrillter ,Label Rouge“ Lachs auf Krauter-Gerstenrisotto, Safran-Weiwein-Schaum
Lauwarmer Schokoladen-Nussflan

Orangen & Tahiti-Vanille

34,00 pro Person

Menii III

Krustentierschaumsuppe mit Flusskrebspflanzerl & Koriander

Doradenfilet vom Grill auf mediterranem Gemiise & Pesto

Uberbackenes Lammriickenfilet auf cremiger Polenta mit iranischem Safran
Zuckerschoten & Thymianjus

Gebrannte Zitronentarte mit Joghurt-Eis

43,50 € pro Person

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und zzgl. Personalkosten
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Menii IV
Variation vom Saibling
mit Kaviar-Schnittlauch-Créme & jungem Blattsalat

Consommé vom Weidekalb & Friihlingsgemiise

Gegrillter Wolfsbarsch auf Artischockenragout
Portwein-Verjus-Butter

Brasato al Barolo mit Spargelsauté,
Kohlrabigemiise & Polenta
Geeistes Champagnersiippchen mit Fruchtsorbet & Gewiirzhippe

52,00 € pro Person

Menii V

Parfait von der Landaiser Gansestopfleber
mit Pfeffer-Apfel & Brioche

Hummercrémesuppe mit Krustentierpflanzerl & Estragon
Sorbet a la Maison

Rosa gebratener Milchkalbsriicken mit Dolcettojus
Kartoffelmousseline & Marktgemiise

Mohr im Hemd mit Vanille-Rumsahne und Kirschkompott

54,00 € pro Person

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und zzgl. Personalkosten
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Buffets

Bei den Speisenfolgen handelt es sich um Empfehlungen unseres Kiichenchefs. Selbstverstandlich
konnen Sie auch die verschiedenen Buffets miteinander kombinieren. Die individuellen Preise
erhalten Sie auf Anfrage.

Buffet Bayerisch

Vorspeisen
O’batzter

Radi- und Radiserl
Kartoffel-Gurkensalat
Miinchner Wurstsalat

Ofenfrische Brezen

Brotauswahl

Hauptginge
Krustenraten mit Kartoffelknddel und Blaukraut

Semmelknodel mit Rahmschwammerl
Zander auf Rahmkraut und Salzkartoffeln

Desserts
Bayerisch Creme
Apfelstrudel mit Vanillesauce

34,50 € pro Person

Buffet International

Vorspeisen
Gebeizte Lachsforelle auf Apfel-Meerrettichsalat

Quiche Lorraine nach Art des Hauses ,vegetarisch’

Suppe
Karotten-Ingwersuppe

Hauptginge
Penne mit gebratenem Gemiise und Kapern

Lachssteak auf Pinienkernspinat mit Senfgnocchi und Safranschaum
Lammriicken an Zwiebelconfit mit Rosmarinkartoffeln

Desserts

Bayerische Créeme mit frischen Beeren
Exotische Friichteplatte

40,00 € pro Person

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und zzgl. Personalkosten
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Buffet Italienisch

Vorspeisen
Vitello Tonnato

Caprese Tomaten mit Mozzarella uns Basilikum
Antipastivariation
‘Panzanella‘ Toskanischer Brotsalat

Hauptginge
Gemiise-Lasagne mit Scamorza (vegetarisch)

Brasato al Barolo mit Spargelsauté, Kohlrabigemiise & Polenta
Doradenfilet vom Grill auf mediterranem Gemiise & Pesto

Desserts
Friichte der Saison

Panna cotta mit Beeren

Kise
Italienische Kiseauswahl

43,00 € pro Person

Buffet Kiinstlerhaus

Vorspeisen
Auswahl an Blatt- und Rohkostsalaten,

(mit verschiedenen Toppings wie Kerne, Niisse, zweierlei Dressings)
Hausgebeizter Lachs mit Wasabisahne

Suppe
Cocos-Curryschaum Suppe mit Garnelen

Gemiisecremesuppe mit Croutons

Hauptgange
Ricotta-Ravioli mit Tomatenfondue

Gebratenes Forellenfilet mit Linsen Ragout und Safran Beurre-blanc

Supréme vom Maishdhnchen in Aromaten gebraten
auf Kartoffel-Mousseline, Ofenkarotten & Krauterjus
Roastbeef mit Thymiankartoffeln in Rotweinsauce und Gemiisevariation

Desserts
Zweierlei Mousse von der Valrhona Schokolade
Kirsch-Quarkstrudel

Kése vom Buffet
Késevariation vom Tolzer Kasladen

48,00 € pro Person

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und zzgl. Personalkosten
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Getrianke
Alkoholfreie Getrinke
Valser Mineralwasser classic/naturelle 0,751 5,40 €
Granini Sifte 1l 8,40 €
Coca Cola / Coca Cola light / Fanta 1l 8,40 €
Konferenzgetrinke
Valser Mineralwasser classic/naturelle 0,331 2,60 €
Granini Sifte, Orange, Apfel, Johannisbeere 0,21 2,60 €
Coca Cola / Coca Cola light / Fanta 0,21 2,60 €
HeiBBgetranke
Burkhof Kaffee Kanne, 6 Tassen 11,00 €
Tasse 2,30 €

Eilles Tee Kanne, 6 Tassen 11,00 €

Tasse Tee 2,30 €
Espresso Tasse 2,50 €
Espresso doppio Tasse 2,50 €
Cappuccino Tasse 2,50 €
Biere
Augustiner Hell 0,51 3,20 €
Carlsberg Pils 0,31 2,00 €
Erdinger Weiibier 0,51 3,20 €
Erdinger WeiBbier Alkoholfrei 0,51 3,20 €
Aperitif
Prosecco Riva di Rocca, Spumante 0,751 24,50 €
Ferrari Maximum Brut, Spumante, Trentino 0,751 43,00 €
Ferrari Maximum Rosé, Spumante, Trentino 0,751 45,50 €
Champagne Brut Réserve, Taittinger 0,751 65,50 €
Champagne Brut Prestige Rosé, Taittinger 0,751 81,00 €
Fruchtmark fiir Sektcocktail
Pfirsich 1,0l 20,50 €
Williams Birne 1,01 20,50 €
Himbeere 1,0l 20,50 €
Erdbeere 1,0l 20,50 €
Longdrinks & Spirituosen
Grappa 2cl 4,80 €
Obstler 2cl 3,60 €
Ramazotti 2cl 4,80 €
Bombay Gin & Tonic 0,31 8,00 €
Finlandia Vodka & Softs 0,31 8,00€
Havanna Club & Cola, Limette 0,31 8,00 €
Jim Beam Whiskey & Cola 0,31 8,00€

Weitere Getranke gerne auf Anfrage

Alle Preise verstehen sich zzgl. MwSt. und zzgl. Personalkosten
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Weine
Weilwein
DEUTSCHLAND
2009 Bechtheimer Riesling trocken, 0,75l 26,50 €
Jochen Dreissigacker, Rheinhessen
ITALIEN
2010 Lugana Collo Lungo, Visconti 0,75l 16,50 €
OSTERREICH
2009/10 Griiner Veltliner Ried Strassertal 0,751 19,50 €
Johann Topf, Kamptal
FRANKREICH
2009/2010 Sancerre Blanc, P. Jolivet, Loire 0,751 26,50 €
USA
2008 Zinfandel Lodi, Ravenswood old Wine 0,751 25,50 €
Kalifornien
SUDAFRIKA
2010 Sauvignon Blanc, Buitenverwachting 0,75l 22,00 €
Rotwein
DEUTSCHLAND
2008 Spatburgunder QbA trocken, Friedrich Becker, Pfalz 0,751 22,00 €
FRANKREICH
2009 Merlot de la chavelier, Vin de pays d'oc 0,751 16,50 €
Domaine Laroche, Languedoc
2007/08 Crozes Hermitage, Les Jalet Rouge 0,751 26,50 €
Paul Jaboulet Ainé, Nordliche Rhone
ITALIEN
2006 Marchese Antinori, 0,75l 29,00 €
Chianti Classico DOCG Riserva, Toscana
ARGENTINIEN
2008 Kaiken Malbec Ultra, Montes 0,751 26,50 €
CHILE
2008 Cabernet Sauvignon Carmenere, Montes 0,751 22,00 €
Colchagua Valley

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und zzgl. Personalkosten
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Getrankearrangement

Auf unserer Getrankekarte finden Sie eine vielfiltige Auswahl an Weinen, Spirituosen, Cocktails,
Bieren und Softdrinks. Gerne konnen Sie aber auch unser Getrankearrangement buchen.

Getrinkearrangement Soft
* Alkoholfreie Getranke
* Kaffee- und Teespezialitiaten

Preis: 3,60 € / Person / Stunde

Getrinke Arrangement Classic
* Weinauswahl zum Menii

* Biersortiment

* Alkoholfreie Getranke

* Kaffee und Tee-Spezialitaten

Preis: 6,50 € / Person / Stunde

Getrinke Arrangement Deluxe
* Weinauswahl zum Menii

* Biersortiment

* Alkoholfreie Getranke

* Kaffee und Tee-Spezialitaten

* Longdrinks & Spirituosen

Preis: 10,00 € / Person / Stunde

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. und zzgl. Personalkosten
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Personal

Wir stellen wir Thnen geschultes Servicepersonal zur Verfiigung.
Fiir einen reibungslosen Ablauf Threr Veranstaltung kalkulieren wir im Schnitt wie folgt:

Buffet 1 Servicekraft fir 20-25 Personen
Flying Buffet 1 Servicekraft fiir 15 - 20 Personen
Meni 1 Servicekraft fiir 10-15 Personen

Nach Bedarf setzten wir pro Veranstaltung zusitzlich einen Oberkellner ein.

Dies gilt als Grundlage unserer Kalkulation. Ja nach Umfang und Art der Veranstaltung kann diese
variieren.

Preise

Servicekrifte 25,00 € je angefangene Stunde
Oberkellner 29,00 € je angefangene Stunde
Ko6che (auf Wunsch hinter dem Buffet zur Speisenausgabe) 20,00 € je angefangene Stunde

Die jeweilige Anzahl der Servicekrifte wird nur nach tatsichlich anwesender Gésteanzahl
eingesetzt. So wird ab Verlassen der ersten Giste das Servicepersonal nach und nach ausgecheckt.

Selbstverstandlich berechnen wir nur die tatsachlich anfallenden Arbeitsstunden.
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